Refezione Scolastica

CC

FORNITURA DI MATERIALE PER LA PULIZIA E SANIFICAZIONE, E MATERIALE
VARIO RELATIVO AL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DI AGEC

CSA CAPITOLATO SPECIALE D’APPALTO




Area Ristorazione ed Eventi

Articolo 1
OGGETTO DELLA FORNITURA

Il presente CSA ha per oggetto la fornitura con ordinativi e consegne periodiche di attrezzature, detersivi, detergenti, disinfettanti, prodotti
monouso, prodotti carta e materiale vario occorrenti per la pulizia e sanificazione delle stoviglie, degli accessori, delle attrezzature, dei
locali presso le scuole del Comune di Verona gestite da AGEC ed elencate in ALLEGATO 1A al presente CSA, nel pieno rispetto di
quanto previsto dal piano di autocontrollo HACCP tipo adottato da AGEC.

L’appaltatore dovra inoltre fornire alcuni servizi accessori “pre” e “post” fornitura dettagliatamente indicati al successivo art. 13.

Articolo 2
DURATA DELL'APPALTO

Il contratto avra la durata di anni 2 + anni 1 in caso di rinnovo.

In caso di urgenza, ed in particolare allo scopo di scongiurare soluzioni di continuita nella fornitura, il contratto potra, su richiesta di
AGEC, decorrere dalla data di comunicazione dell'aggiudicazione secondo le indicazioni ivi contenute.

Sara da ritenersi comunque scaduto alternativamente al raggiungimento del predetto periodo o alla copertura del suo ammontare,
conseguente all'applicazione dei prezzi presentati in sede di gara.

L'Azienda si riserva comunque la facolta di prorogare la durata del contratto, qualora alla scadenza del predetto periodo non fosse stato
coperto il suo ammontare.

AGEC, si riserva, in ogni caso, la facolta di prorogare il contratto alla sua naturale scadenza cosi come sopra definita per un periodo
massimo di ulteriori sei (6) mesi alle medesime condizioni contrattuali ed economiche offerte in sede di gara dandone comunicazione con
almeno 30(trenta) giorni di preavviso senza cid comporti automatico rinnovo del contratto.

Articolo 3
IMPORTO A BASE DI GARA

L'importo presunto, posto a base di gara della fornitura, per la durata di 2 anni, & di € 194.169,56 oltre IVA soggetto a ribasso d'asta oltre
oneri della sicurezza non soggetti a ribasso d’asta per € 1.600,00 oltre IVA e, pertanto, per complessivi € 195.765,56 oltre IVA.

Di sequito si riporta il valore economico delle eventuali opzioni:
- rinnovo del contratto per ulteriori anni 1: € 97.084,78 oltre IVA soggetti a ribasso d'asta ed oneri della sicurezza per € 800,00
oltre IVA non soggetti a ribasso d'asta;
- proroga tecnica 6 mesi: € 48.542,39 oltre IVA soggetti a ribasso d’asta ed oneri della sicurezza per € 400,00 oltre IVA non
soggetti a ribasso d'asta.

Pertanto, il valore complessivo dellappalto comprensivo delle opzioni, risulta pari ad € 342.596,73 oltre IVA di cui oneri per la sicurezza €
2.800,00 oltre IVA.

L'appalto € finanziato con i mezzi ordinari di bilancio.
L’appalto sara aggiudicato con il criterio del prezzo piu basso, inferiore a quello posto a base di gara, ai sensi dell'art. 82, comma 2, lett.
a) del D.Lgs 163/2006, determinato mediante offerta a prezzi unitari.

La gara verra aggiudicata al concorrente che avra offerto il ribasso percentuale maggiore calcolato sull'importo dell'appalto posto a base
di gara. Tuttavia la stipula del contratto sara subordinata al superamento della verifica dei campioni di cui all'art. 6 del CSA.
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La gara sara considerata valida anche in caso di presentazione di una sola offerta valida, purché ritenuta congrua, conveniente e non
anomala ad insindacabile giudizio di AGEC.
Non sono ammesse, pena l'esclusione, offerte pari o in aumento.

Detto importo € da intendersi comprensivo di trasporti, imballaggi, carico, scarico franco scaffale magazzino presso le varie sedi che
effettueranno I'ordinativo, nonché di ogni altro onere accessorio e derivante dalla fornitura in argomento ivi compreso i servizi accessori.

| prezzi offerti resteranno fissi ed invariabili per tutta la durata della fornitura.

L'importo della fornitura & stato determinato sulla scorta delle statistiche relative agli importi degli anni precedenti, pertanto in fase di
esecuzione contrattuale potranno verificarsi delle variazioni rispetto alle quantita preventivate.

Il numero dei punti di consegna potra subire delle variazioni per ragioni organizzative legate alla razionalizzazione dei punti cottura e
distribuzione, alla modifica dei regolamenti scolastici € di conseguenza al numero di rientri pomeridiani, ad eventuali ristrutturazioni di
edifici scolastici e ad altri eventi non prestabiliti.

In tal caso I'Appaltatore sara tenuto ad eseguire la fornitura alle medesime condizioni contrattuali, senza diritto a rimborso o indennita
alcuna.

Articolo 4
QUANTITA’ RICHIESTE

L’entita della fornitura richiesta sara correlata al reale fabbisogno di AGEC che si verifichera durante I'esecuzione del contratto.

Pertanto AGEC si riserva di procedere agli ordini esclusivamente sulla base delle necessita che saranno rappresentate dal personale
utilizzatore.

AGEC pertanto potra procedere agli ordinativi in relazione all'andamento dei consumi.

La ditta dovra altresi essere disponibile a fornire prodotti non indicati nelle descrizioni tecniche allegate e di cui dovesse manifestarsi
I'esigenza di approvvigionamento con prezzo da concordare con AGEC stessa.

Articolo 5
MODALITA’ E CONDIZIONI PER L’ESECUZIONE DELLA FORNITURA

L’esecuzione della fornitura dovra rispettare quanto previsto nel presente capitolato e nelle allegate caratteristiche merceologiche dei
prodotti indicate in ALLEGATO 1B.

| prezzi fissati all'atto dell'aggiudicazione sono comprensivi di tutti gli oneri di qualsivoglia natura, inclusi trasporto, imballaggio, scarico e
consegna presso le sedi franco scaffale magazzino come indicato al successivo art. 8 e si intendono vincolanti per tutto il periodo
dellappalto.

Il soggetto appaltatore provvedera all'organizzazione della ricezione degli ordinativi, alla consegna dei prodotti ed alla elaborazione, a
cadenza mensile, dei dati di consuntivo suddivisi per tipologia di prodotto consegnato e per sede di destinazione dei prodotti: i dati
dovranno essere forniti su supporto informatico tipo excel o similare

Il soggetto appaltatore, provvedera, inoltre, a sue spese, all’eventuale installazione in comodato d'uso gratuito, alla regolazione ed alla
manutenzione, delle attrezzature di supporto dei prodotti: (a titolo esemplificativo e non esaustivo: centraline di dosaggio del detersivo e
brillantante delle lavastoviglie, sistemi di dosaggio dei detergenti, ecc).

E’ in facolta dellAGEC, qualora ritenesse di dover adottare diverse modalita organizzative del servizio, di rivedere le condizioni
contrattuali.
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Acec
Articolo 6

REQUISITI E CARATTERISTICHE DEI PRODOTTI E DEPOSITO CAMPIONI
6.1  REQUISITI

La qualita e le caratteristiche minime merceologiche dei prodotti offerti e le loro confezioni devono corrispondere a quanto richiesto nel
presente capitolato e suoi allegati; tale corrispondenza costituisce elemento essenziale per la fornitura, pena I'esclusione della ditta dalla
gara.

| prodotti descritti nellallegato 1B e contraddistinti dal codice A4 — A5 - A6 — A7 — A8 — A9 devono rispondere ai Criteri Ambientali Minimi
(CAM) di cui al Decreto del Ministero dell’ Ambiente del 24 Maggio 2012.

| prodotti descritti nell'allegato 1B e contraddistinti dal codice A49 — A0 — A51 — A52 — A53 - A54 devono essere muniti della
etichettatura “Ecolabel’.

Nel caso in cui i prodotti forniti non siano preparati in confezioni monouso o immediatamente utilizzabili e dotate di dispenser ma forniti
invece in taniche o confezioni contenenti una quantita di prodotto non direttamente utilizzabile a discrezione di AGEC, I'Appaltatore dovra
fornire relativi contenitori per la preparazione, diluizione, dosaggio ed utilizzo fornite di relativo dispenser o tappo come richiesto dagli
utilizzatori che dovranno essere regolarmente etichettati come previsto dai successivi paragrafi. Tali contenitori e dispenser si intendono
ricompresi nel prezzo del prodotto.

L’Appaltatore dovra far pervenire un campione gratuito per ogni prodotto richiesto che verra mantenuto presso il deposito di
AGEC quale modello di riferimento per gli ordinativi futuri: qualora i prodotti presentati quali campioni ottengano un giudizio
negativo o insufficiente sull'idoneita AGEC ne dara comunicazione formale all’Appaltatore che dovra obbligatoriamente, a
parita di prezzo, migliorarli o sostituirli entro 15gg, con altri di qualita superiore che verranno sottoposti nuovamente a giudizio,
pena la revoca dell’aggiudicazione.

La merce fornita dovra sempre essere di prima qualita secondo la scienza merceologica e secondo le normative europee vigenti.

Tutti i prodotti ed attrezzature devono essere prodotti da aziende che operino secondo un sistema di qualita aziendale
certificato UNI EN ISO 9001:2008.

6.2  REQUISITI MATERIALE IGIENICO SANITARIO

Ogni singolo prodotto deve essere nuovo di fabbrica e rispettare le norme di legge e/o regolamentari, nazionali e internazionali, che ne
disciplinano la produzione, la vendita ed il trasporto.

Il Fornitore dovra inoltre garantire la conformita dei beni oggetto di fornitura a tutte le disposizioni nazionali e internazionali riconosciute e,
in generale, alle vigenti norme legislative, regolamentari e tecniche, ivi incluse quelle di sicurezza disciplinanti i componenti e le modalita
di impiego dei beni medesimi.

Ogni singolo prodotto deve essere corredato dalle relative istruzioni in lingua italiana, se previste, per un uso corretto ed in condizioni di
sicurezza.

Il Bene ed il relativo confezionamento devono essere realizzati con 'uso di materie prime non nocive e devono comunque avere forme e
finiture tali da non arrecare danni all'utilizzatore finale. Tutti i singoli Beni dovranno essere contenuti in confezione originale.

[ beni oggetto di Fornitura devono essere esenti da difetti che ne pregiudichino il normale utilizzo.

6.3  REQUISITI PRODOTTI ED ATTREZZATURE
Ogni singolo prodotto deve essere nuovo di fabbrica e costruito utilizzando parti o materiali nuovi.
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Ogni singolo prodotto deve essere corredato dalle relative istruzioni in lingua italiana, se previste, per un uso corretto ed in condizioni di

sicurezza.

| Prodotti devono essere esenti da difetti e vizi che ne pregiudichino il normale utilizzo e realizzati secondo le vigenti normative in tema di

standardizzazione, normalizzazione e sicurezza (norme UNI, EN, ISO).

Il Prodotto ed il relativo confezionamento devono essere realizzati con I'uso di materie prime non nocive e devono comunque avere

forme e finiture tali da non arrecare danni all'utilizzatore finale e non devono rilasciare in normali conduzioni d’'uso sostanze tossiche o

nocive per 'ambiente e per 'uomo’ (Direttiva 67/548/CEE e s.m.i.).

| Prodotti di cui si richiede la fornitura devono soddisfare i seguenti requisiti di sicurezza:

o tutte le parti, con le quali sia gli utenti che gli addetti alla pulizia possono venire a contatto, devono essere realizzate in modo da
evitare danni corporali a seguito del normale utilizzo;

o le superfici dei contenitori ed i bordi dei vani di immissione rifiuti non devono presentare bave, scheggiature, sbrecciature e/o spigoli
Vivi;

o eventuali estremita aperte di tubi a spigolo vivo devono essere ripiegate o ricoperte in modo permanente da opportune chiusure,
per evitare rischio di ferimenti;

o le estremita appuntite di eventuali viti, chiodi ed altri mezzi di fissaggio similari utilizzati nella fabbricazione non devono essere
accessibili;

O  nei Prodotti dove sono previsti, i coperchi devono essere realizzati in modo che ne sia impedita la chiusura accidentale, allo scopo

di evitare danni all’ utilizzatore e/o all'operatore;

6.4 NORMATIVA DI RIFERIMENTO MATERIALE IGIENICO SANITARIO

Il Fornitore dovra garantire la conformita dei prodotti oggetto di fornitura alle normative od altre disposizioni internazionali riconosciute ed
in generale alle vigenti norme legislative, regolamentari e tecniche disciplinanti i componenti e le modalitd di impiego dei prodotti
medesimi, con particolare riferimento alla sicurezza degli utilizzatori.
In quanto compatibile con la disciplina applicabile per ciascun prodotto, i Prodotti di cui si richiede la fornitura dovranno rispettare le
seguenti norme di riferimento, compresa ogni loro successiva modifica e/o integrazione:
= ladisciplina del D.Lgs. 9 aprile 2008, n. 81 in materia di tutela della salute e della sicurezza nei luoghi di lavoro;
= |adisciplina del D.Lgs. 3 febbraio 1997 n. 52 di attuazione della direttiva 92/32/CEE concernente classificazione, imballaggio
ed etichettatura delle sostanze pericolose; in particolare, il Prodotto dovra essere corredato dalla Scheda informativa in materia
di sicurezza redatta in lingua italiana conformemente alle disposizioni del D.M. 4 aprile 1997 del Ministro della Salute e s.m.i.;
= ladisciplina del D.Lgs. 14 marzo 2003 n. 65 di attuazione della direttiva 1999/45/CE e della direttiva 2001/60/CE relative alla
classificazione, allimballaggio e all'etichettatura dei preparati pericolosi; in particolare, il Prodotto dovra essere corredato dalla
Scheda informativa in materia di sicurezza redatta in lingua italiana conformemente alle disposizioni del D.M. 7 settembre 2002
del Ministro della Salute e s.m.i.;
= in ottemperanza alla normativa vigente I'etichetta dei prodotti chimici dovra almeno riportare: nome del prodotto, presentazione
del prodotto, istruzioni e dosaggi, indicazioni di carattere ecologico ed ambientale, indicazioni sulla biodegradabilita (ai sensi
della Racc.CEE 89/542 —Legge 136 del 1983), indicazioni metrologiche (il contenuto netto di prodotto in peso o in volume),
dellimmissione in commercio, le avvertenze (prodotti classificati come pericolosi), indicazione sullo smaltimento e recupero
del contenitore;
= allatto della prima fornitura dei prodotti chimici il fornitore dovra provvedere alla consegna delle schede tecniche e schede di
sicurezza delle case produttrici o distributrici con marchio proprio in originale o in fotocopia autenticata ai sensi del D.P.R.
28.12.2000, n.445. Le schede di sicurezza dovranno contenere: l'identificazione del prodotto e della societa responsabile
dellimmissione in commercio, composizionef/informazione sugli ingredienti, identificazione dei pericoli, misure di primo
soccorso, misure antincendio, misure da adottare in caso di fuoriuscita accidentale del prodotto, manipolazione e stoccaggio
del prodotto, controllo dell'esposizione/protezione individuale, proprieta fisiche e chimiche, stabilita e reattivita, informazioni
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tossicologiche, informazioni ecologiche, considerazioni sullo smaltimento, informazioni sul trasporto stradale, ferroviario e
marittimo,altre informazioni;

= tutti i materiali cartacei devono essere conformi a quanto previsto dal Decreto del Ministero dell'Industria del Commercio e
dell'Artigianato del 9 Marzo 1987 n.172 ed s.m.i. in attuazione della Legge 5 giugno 1985 n. 283 e ad ogni altra Legge vigente
in materia;

= tultii prodotti monouso destinati a venire a contatto con le sostanze alimentari devono essere conformi in materia di
igiene degli imballaggi, recipienti e utensili destinati a venire a contatto con le sostanze alimentari, ai sensi del D.M.
17.12.1999 n. 538 e D.M. 30 maggio 2001 n. 267, regolamento recante I'aggiornamento al DM 21.3.1973 ed alle modificazioni
ed integrazioni successive che possono intervenire in corso di fornitura.

Articolo 7
IMBALLAGGI

I quantitativo dei prodotti indicato nell'ordinativo di fornitura & vincolante per il soggetto appaltatore, indipendentemente dai formati
standard previsti dalla ditta.

Gli imballaggi dovranno essere costituiti da materiali riciclabili, ferma restando l'indicazione dell AGEC di contenere, laddove possibile, la
quantita degli stessi nel rispetto della normativa di legge vigente.

Articolo 8
MODALITA’ DI ORDINATIVO E CONSEGNA

La fornitura verra dilazionata nel corso del periodo di validita contrattuale con cadenza soggetta alle effettive necessita di Agec.

Tutti gli ordinativi di fornitura devono essere assunti solo ed esclusivamente da AGEC, non riconoscendo alcuna validita a ordinativi di
provenienza diversa. L'ordinativo di fornitura potra essere trasmesso tramite posta elettronica, al recapito che la ditta dovra comunicare
prima dell'inizio dell'appalto.

La merce dovra essere consegnata normalmente entro 5 giorni lavorativi e consecutivi dalla data di ricevimento dell’ordinativo
di fornitura o comunque negli eventuali diversi termini indicati nell’ordine da AGEC.

Potranno essere anche richieste consegne in emergenza che dovranno essere effettuate:

e entro le ore 15.00 del giorno medesimo della data spedizione dell'ordinativo di fornitura se lo stesso & effettuato entro le ore
09.00 del giorno medesimo

e oppure entro le ore 12.00 del giorno successivo dalla data spedizione dell'ordinativo di fornitura se I'ordinativo & spedito dopo le
ore 09.00.

In tali casi verra applicato al prezzo di fornitura un aumento del 5%.

La consegna dovra essere effettuata tramite I'impiego di personale della ditta aggiudicataria o tramite corriere.

La consegna dovra avvenire presso i locali ed ai piani (anche se situati fuori terra o in piani interrati privi di ascensore o montacarichi)
indicati nell'ordinativo di fornitura direttamente da maestranze dell'appaltatore franco scaffale magazzino: il personale di AGEC non dovra
in alcun modo essere utilizzato per la movimentazione del materiale fino al suo esatto collocamento che verra indicato da AGEC.

| magazzini potrebbero essere posizionati su piani interrati 0 sopraterra senza possibilita di utilizzo di ascensori e/o montacarichi.
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| mezzi di trasporto della ditta fornitrice o del corriere dovranno di norma rimanere al di fuori del cancello dell'edificio ed il materiale dovra
essere trasportato all’interno della struttura manualmente o con l'ausilio di carrelli.

Tempi di consegna diversi potranno essere richiesti per iscritto e concordati, di volta in volta, con AGEC.

Qualora il fornitore non effettuasse o ritardasse la fornitura rispetto ai tempi stabilit, AGEC si riserva la facoltd di provvedere
all'acquisizione dei generi richiesti altrove, anche per qualitd differenti 0 a prezzi superiori rispetto a quelli contrattuali, salva e
impregiudicata I'applicazione della penale di cui all'art. 18.

La sospensione dellattivita produttiva della Ditta aggiudicataria, per ferie del personale o quantaltro, non costituisce motivo di
differimento dei termini di consegna.

La consegna di quanto ordinato dovra essere effettuata a spese della Ditta aggiudicataria nei giorni feriali, indicativamente dalle ore 9.00
alle ore 12.00, presso le sedi indicate in ALLEGATO 1A o altre eventuali sedi che verranno indicate nell'ordinativo di fornitura.

In ogni caso, la ditta dovra preventivamente contattare il Referente di AGEC indicato nell'ordinativo di fornitura per definire giorno, orario
e modalita particolari della consegna.

Ai fini di una migliore gestione del magazzino, le consegne delle forniture dovranno avvenire tassativamente in unica soluzione rispetto
all'ordinativo, essendo cosi nella facolta di AGEC di respingere qualsiasi tipo di consegna a stralcio.

L’aggiudicataria non potra sollevare alcuna obiezione in merito ai quantitativi richiesti per ogni singolo ordine sia in merito al numero di
prodotti ordinati che al quantitativo riferito al singolo prodotto impegnandosi a consegnare, se richiesto, anche una singola unita di un
singolo prodotto ove richiesto.

In caso di ritardata o mancata consegna, AGEC, senza obbligo di darne comunicazione, si riserva la facolta di provvedere altrove, anche
per qualita migliore ed a prezzo superiore a quello contrattuale, in questo caso, tutte le spese e i danni saranno poste a carico del
soggetto appaltatore.

Le forniture dovranno corrispondere alle quantita richieste ed eventuali eccedenze non autorizzate non saranno riconosciute e, pertanto,
non pagate.

Tali consegne dovranno essere accompagnate dai relativi documenti di trasporto, con I'esatta indicazione della qualita e
quantita dei prodotti effettivamente consegnati, che dovranno essere trasmessi in copia al referente di AGEC e anticipata a
mezzo mail ad AGEC il giorno precedente della consegna prevista.

La firma per ricevuta della merce non impegna AGEC, che si riserva di formalizzare le proprie osservazioni e le eventuali contestazioni
con comunicazione scritta.

Articolo 9
ONERI A CARICO DEL SOGGETTO APPALTATORE

Sono a esclusivo e totale carico del soggetto appaltatore tutti gli oneri:
- derivanti dall'effettuazione della fornitura, con particolare riferimento agli oneri di carattere amministrativo, previdenziali e
assistenziali relativi ai dipendenti;
- derivanti dalla corretta predisposizione del prodotto in appositi contenitori faciimente utilizzabili;
- derivanti dal rispetto delle disposizioni vigenti in materia.
- derivanti dalla fornitura delle prestazioni accessorie di cui al successivo art. 13.

Articolo 10
ORGANIZZAZIONE DEL SOGGETTO APPALTATORE

La ditta aggiudicataria dovra comunicare il nominativo del Responsabile Tecnico successivamente detto R.T. a cui AGEC si potra
rivolgere per qualsivoglia esigenza.

La ditta dovra garantire la disponibilita del R.T. su chiamata da parte di AGEC, per l'effettuazione di verifiche congiunte sull'esecuzione
del contratto.
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A tal fine, detto R.T. dovra recarsi presso la sede che verra indicata dal responsabile di AGEC.
La ditta aggiudicataria dovra inoltre dotarsi di casella di posta elettronica per le comunicazioni ordinarie ed anche di casella PEC per le
comunicazioni ufficiali del presente contratto.

Articolo 11
RESPONSABILITA' DEL SOGGETTO APPALTATORE

L'appaltatore € l'esclusivo responsabile dell'osservanza di tutte le disposizioni relative alla tutela infortunistica e sociale delle maestranze
impiegate nella fornitura oggetto del presente capitolato.

E' fatto carico allo stesso di dare piena attuazione, nei riguardi del personale comunque impiegato, agli obblighi dell'assicurazione e a
ogni altro patto di lavoro stabilito per il personale stesso. L'appaltatore deve provvedere, a sua totale cura e spese, alle assicurazioni
obbligatorie per legge dei suoi dipendenti per le specifiche prestazioni del presente capitolato, nonché all'osservanza di tutte le altre
norme previdenziali.

L'appaltatore deve, altresi, corrispondere al proprio personale le retribuzioni e le indennita previste dai contratti nazionali collettivi di
lavoro di categoria ed eventuali integrativi.

L'AGEC ha la facolta di effettuare gli opportuni accertamenti in merito e sospendere i pagamenti qualora riscontrasse irregolarita
imputabili all'appaltatore.

La Ditta appaltatrice sara sempre direttamente responsabile per tutti gli eventuali danni che per fatto suo, dei suoi dipendenti, dei suoi
mezzi o per mancate previdenze, venissero arrecati a persone o cose, sia del’ AGEC che di terzi, durante il periodo contrattuale, tenendo
al riguardo sollevata 'AGEC da ogni responsabilita e onere.

Articolo 12
DIRITTO DI CONTROLLO - SEGNALAZIONE NON CONFORMITA’ — AZIONI CORRETTIVE E PREVENTIVE

Al fine di garantire un adeguato controllo sulle forniture oggetto del CSA, AGEC potra effettuare audit su tutti gli aspetti previsti in capo
appaltatore:

In particolare, gli audit potranno essere utilizzati da AGEC per:
a) monitorare I'attuazione e I'efficacia del presente CSA,
b) monitorare e verificare la conformita ai requisiti specificati nel CSA e in tutta la documentazione contrattuale.

Gli audit potranno riguardare sia i prodotti oggetto dell’Appalto presso le varie sedi sia I'organizzazione complessiva dell'appaltatore
presso la propria sede.

Gli audit potranno essere eseguiti sia da personale AGEC adeguatamente formato (c.d. audit di seconda parte), sia da incaricati esterni
(c.d. audit di terza parte).

E’ preciso obbligo contrattuale dell'appaltatore accettare I'effettuazione di tali audit, nonché di fornire tutte le informazioni ed evidenze
oggettive richieste dagli auditor per il positivo completamento della verifica.

Gli audit possono essere pianificati da AGEC secondo un programma comunicato formalmente all’'appaltatore, ovvero essere effettuati in
funzione dello stato di conformita nell'erogazione dei servizi oggetto dell’Appalto.

Resta inteso che qualsiasi difformita riscontrata sara esposta/contestata direttamente al R.T..

Gli elementi in uscita dagli audit (verbale di verifica ispettiva, non conformita, azioni correttive, azioni preventive) saranno comunicati da
AGEC all'appaltatore.

La conformita della resa dei servizi e delle forniture da parte dell'appaltatore rispetto alle previsioni del CSA é verificata a cura ed onere
di AGEC, secondo le modalita previste di seguito.
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Qualora venissero riscontrate non conformita:

a) Il personale AGEC preposto alle attivita di verifica e controllo provvedera ad aprire un rapporto di non conformita;

b) AGEC provvedera a comunicare all'appaltatore tali non conformita, richiedendo o proponendo le adeguate Azioni Correttive, nonché
i tempi per la loro messa in opera. Tale comunicazione potra essere puntuale (per ogni singola non conformita) ovvero cumulativa
(per tutte le non conformita di un certo periodo). Le modalita di comunicazione dovranno essere preferibilmente in forma scritta o
tramite PEC, ovvero se realizzate nel corso di incontri di coordinamento o riesame sullo stato di esecuzione dell’Appalto, dovranno
essere adeguatamente verbalizzate. Se le suddette non conformita comportassero I'applicazione di eventuali penali previste dal
presente CSA le stesse verranno comunicate in base alle modalita previste al successivo ARTICOLO 18;

c) AGEC provvedera altresi a comunicare all'appaltatore eventuali Azioni Preventive necessarie per evitare potenziali non conformita,
nonché i tempi per la loro messa in opera.

La mancata messa in opera di Azioni Correttive o Preventive da parte dell’Appaltatore sara considerata non conformita grave e soggetta
all'applicazione delle eventuali penali previste per tali fattispecie al successivo ARTICOLO 18.

Articolo 13
SERVIZI “PRE” E “POST” FORNITURA
Oltre alla fornitura dei prodotti previsti nel presente CSA e nei suoi allegati, viene richiesto all'appaltatore di fornire alcuni servizi
obbligatori pre e post fornitura di seguito elencati: resta inteso che il costo per tali servizi &€ da considerarsi gia remunerato nel costo del
singolo prodotto offerto in fase di gara e quindi nell'importo complessivo dell'appalto.

13.1 INFORMAZIONE, FORMAZIONE ED ADDESTRAMENTO

L'appaltatore dovra predisporre appositi incontri di informazione, formazione ed addestramento per i dipendenti di AGEC utilizzatori dei
prodotti oggetto del presente appalto in particolare modo con riferimento a:

caratteristiche e tipologia dei prodotti;
dosaggi;

modalita d'uso;

schede di utilizzo e di sicurezza.

Tali corsi dovranno essere effettuati presso la sede di consegna dei prodotti in occasione della prima consegna riferita alla sede stessa
ovvero concordandola con AGEC, fermo restando che dovra essere garantito un monte ore minimo di 1 ora per ogni sede. L’obbligo
formativo deve essere adeguatamente dimostrato e il monte/ore pro-sede dovra risultare da apposita registrazione visionabile presso il
refettorio ove operano gli addetti.

13.2 CONSULENZA EROGATA DA FUNZIONARI DIRETTI DELLA DITTA PRODUTTRICE

L'appaltatore dovra garantire la disponibilita del Responsabile Tecnico o altro funzionario aziendale che dovra essere disponibile per
fornire consulenze relativamente all'utilizzo dei prodotti e delle attrezzature ed ad eventuali particolari casistiche che si dovessero
verificare nel corso dell'esecuzione della fornitura.

13.3 REGOLAZIONE DI TUTTI SISTEMI DI DOSAGGIO IN ESSERE SU TUTTI | PUNTI INDICATI

L’appaltatore dovra provvedere allinizio del servizio di fornitura al dosaggio ed alla eventuale sostituzione se necessario dei sistemi di
dosaggio dei prodotti relativi a macchine lavatrici e lavastoviglie ed ad altri eventuali sistemi di dosaggi presenti.
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13.4 CONTROLLO PERIODICO DELLE STRUTTURE INTERESSATE CON RAPPORTAZIONE DEI RISULTATI

L'appaltatore dovra provvedere ad un controllo quadrimestrale presso le strutture indicate in ALLEGATO 1A per verificare il corretto
utilizzo dei prodotti ed il livello di pulizia e sanificazione e presentare relativi rapporti alla scrivente azienda segnalando eventuali non
conformita nelle modalita di utilizzo dei prodotti e con eventuali indicazioni di azioni correttive da porre in essere.

13.5 INTERVENTI DI REGOLAZIONE SISTEMI DI DOSAGGIO ENTRO 48 ORE.

L'appaltatore dovra provvedere su richiesta scritta a porre in essere eventuali regolazioni dei sistemi di dosaggio entro 48 ore dalla
richiesta medesima.

Articolo 14
DISPOSIZIONI CONCERNENTI IL CONTRATTO

14.1 STIPULAZIONE DEL CONTRATTO

Il contratto d’appalto sara predisposto a cura ed onere dell AGEC, sulla base delle clausole contenute nella documentazione di gara e nel
presente CSA.

La firma del contratto d’appalto avverra nel termine assegnato dal’AGEC all'appaltatore.

Qualora I'Appaltatore non si presenti alla data stabilita per la firma del contratto, 'AGEC si riserva la facolta di procedere alla revoca
dell'aggiudicazione.

In caso di esecuzione della fornitura prima della stipula del contratto, ciascuna delle seguenti ipotesi, ovvero la mancata presentazione
della documentazione sopra citata, I'accertata mancanza dei requisiti richiesti, la scoperta di false dichiarazioni, la mancata stipula del
contratto per altra causa imputabile all'appaltatore, consentira ad AGEC, anche se singolarmente considerata, di revocare
I'aggiudicazione, fatta in ogni caso salva la facolta del’ AGEC al risarcimento del maggior danno.

14.2 SUBAPPALTO

Ai sensi dell'art 118 il concorrente che voglia avvalersi del subappalto dovra dichiararlo all'atto dell'offerta indicando le parti di forniture
che intende subappaltare. L'eventuale subappalto sara disciplinato nei limiti e con le modalita di cui all’art. 118 D.Lgs. 163/2006 e s.m.i..

14.3 GARANZIE E COPERTURE ASSICURATIVE

L’Appaltatore si impegna a garantire che ciascun prodotto, all'atto della consegna sia privo di difetti ed in regolare condizione di
funzionamento in conformita alle specifiche tecniche, alla normativa vigente ed a quanto previsto dalla documentazione d’appalto.

Cauzione definitiva

La cauzione definitiva dovra essere presentata all'atto della stipulazione del contratto e dovra essere costituita ai sensi dell’art.113 del
D.Ivo 163/2006.

La mancata costituzione del deposito cauzionale definitivo determina la revoca dell'aggiudicazione.

La cauzione definitiva verra restituita all'appaltatore solo dopo il soddisfacimento di tutti gli obblighi ed oneri prescritti dal contratto, ivi
compreso I'eventuale mancata corrispondenza del prodotto agli usi e destinazioni per i quali & stato acquistato nonché dalla disattesa
applicazione delle leggi che disciplinano la realizzazione e commercializzazione del prodotto, e dalle leggi vigenti.

Salvo il diritto di risarcimento degli eventuali danni, in qualunque momento 'AGEC, con semplice comunicazione scritta, potra rivalersi
sulla cauzione definitiva per 'applicazione di penali connesse alla violazione delle norme contenute nel presente Capitolato e nel relativo

Pagina 10



Area Ristorazione ed Eventi

contratto. In tale caso I'Appaltatore rimarra obbligato a reintegrare o a ricostituire il deposito cauzionale al valore originario entro dieci
giorni da quello della notificazione del relativo avviso con raccomandata A.R. pena la risoluzione del contratto.

In caso di risoluzione del contratto per inadempienza dell'Appaltatore la cauzione definitiva sempre con semplice comunicazione scritta e
salvo il diritto del’AGEC al risarcimento degli eventuali maggiori danni, verra incamerata integralmente a titolo di penale.

Polizza R.C.T.O.

L'Appaltatore dovra inoltre presentare all'atto di stipula del contratto una polizza per responsabilita civile terzi e operai con un massimale
pari ad almeno Euro 1.500.000 a copertura degli eventuali danni causati nello svolgimento dell'attivita di fornitura.

Articolo 15
CORRISPETTIVI E PAGAMENTI

La fatturazione delle forniture rese in esecuzione del contratto sara effettuata dal fornitore, previa verifica di conformita da parte di Agec
delle forniture rese in base agli ordinativi emessi.

Pertanto I'appaltatore & tenuto a predisporre un rendiconto analitico delle forniture realizzate nella settimana ed inviarlo entro i primi due
giorni della settimana successiva ad AGEC per consentirne la verifica con successiva emissione di relativo certificato di pagamento da

parte di AGEC.

Qualora dall'esito del controllo risultino errori nelle fatture o fatture relative ad ordinativi parzialmente evasi, AGEC sospendera il
pagamento delle fatture stesse, previa comunicazione alla ditta aggiudicataria, fino a quando gli errori non siano sanati o la fornitura non
sia realizzata nella sua totalita.

In seguito allemissione del certificato di pagamento I'Appaltatore potra emettere relativa fattura.

Il pagamento del corrispettivo verra effettuato a 30 giorni d.f.f.m..

La liquidazione dei corrispettivi avverra previo controllo, da parte del’Amministrazione, del versamento dei contributi assicurativi e
previdenziali da parte dell'appaltatore.

Ai sensi dell'art. 4, comma 3, DPR 207/2010, sull'importo netto progressivo della fornitura verra operata una ritenuta dello 0,5%. Le
ritenute potranno essere svincolate soltanto in sede di liquidazione finale dopo I'approvazione da parte della Stazione Appaltante
dell'attestazione di regolare esecuzione, previo rilascio del documento unico di regolarita contributiva.

Per gli eventuali ritardi o sospensioni dei pagamenti in seguito ad esito negativo dei controlli sopraddetti, I'appaltatore non potra opporre
eccezione ad AGEC, né avra titolo a risarcimento del danno, né ad alcuna pretesa.

E’ facolta del’appaltatore presentare contestazioni scritte in occasione dei pagamenti.
L’ appaltatore si obbliga a comunicare ad AGEC gli estremi identificativi del conto corrente dedicato di cui al allart. 3, comma 1, Legge

n.136/2010 entro sette giorni dalla sua accensione, nonché, nello stesso termine, le generalita e il codice fiscale delle persone delegate
ad operare su di sso.

Articolo 16
CESSIONE DEL CREDITO E DEL CONTRATTO

E’ vietata la cessione del credito e del contratto, pena la risoluzione dello stesso.
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Articolo 17

INADEMPIENZE E PENALITA

Nell'esecuzione del contratto I'appaltatore avra I'obbligo di uniformarsi a tutte le disposizioni di legge e di regolamenti concernenti il
servizio previste dal presente CSA.
Salvo piU gravi e diverse sanzioni previste a norma di legge e, in caso di riscontrata irregolaritd nell'esecuzione, o di violazione delle
disposizioni del presente capitolato, saranno applicate le seguenti penalita:

PROG TIPOLOGIA DI INADEMPIENZA PENALITA PREVISTA
Pari al 10% dellimporto totale degli articoli da
A ritardo oppure mancata consegna nel termine stabilito decorrente dalla | consegnare in quel giorno oltre alleventuale
trasmissione dell'ordinativo di fornitura risarcimento di cui alla successiva lettera E) del
presente articolo
mancata sostituzione e fornitura in luogo dei prodotti aggiudicati di quelli | 100,00 EURO per ogni giorno e per ogni singolo
B ritenuti non idonei da AGEC nelle fattispecie previste all'art. 6 entro 15gg | prodotto oltre il 15° giorno previsto per la
dalla richiesta scritta di AGEC. sostituzione dei prodotti
'pro'dotti forniti non cor.rispondenti alle paratteristiche merceologiche Penalita pari al 10% dellimporto dei prodott
c indicate nel presente capitolato o alla campionatura offerta in sede di gara i, . . .
: . - . . consegnati in quel giorno dalla ditta appaltatrice
e non immediatamente sostituiti con prodotti conformi
fornitura di prodotti diversi da quelli indicati negli ordini e cid senza
D adeguata motivazione tecnica, qualora non si provveda alla loro|Penalita pari al 10% dellimporto dei prodotti
sostituzione entro termini tali da evitare linsorgere di disservizi e, | consegnatiin quel giorno dalla ditta appaltatrice
comunque, entro 5 giorni dalla contestazione
nel caso in cui il fornitore non consegni o ritardi la fornitura (come previsto alla precedente lettera A), AGEC ha facolta di
E provvedere altrove anche per qualita migliore e prezzo superiore, con diritto di rivalsa, per il danno subito, nei confronti del
fornitore inadempiente, applicando, inoltre, una penale del 5% sull'importo della relativa fattura
F inosservanza nella fatturazione dei prezzi concordati contrattualmente, | Pari al 2% dellimporto della fattura oggetto di
dopo un primo richiamo formale contestazione
G . Do L 500,00 EURO per ogni servizio richiesto non
mancata esecuzione dei servizi pre e post fornitura indicati all'articolo 13 . g . X
eseguito o eseguito in maniera parziale

Le penalita di cui sopra sono comminate mediante nota di addebito a valere sui pagamenti pit immediati, previa contestazione scritta da
parte di AGEC con le modalita di seguito riportate.
La somma delle penalitd non potra, comunque, superare il 10% dell'importo netto del contratto. In questo caso AGEC si riserva la facolta
di procedere alla risoluzione del contratto per inadempienze gravi della appaltatore che dichiara sin d’ora di accettare per il solo fatto di
partecipare alla gara d’appalto.
L'applicazione delle penali non esclude qualsiasi altra azione legale che AGEC intenda eventualmente intraprendere a propria tutela.

Le somme eventualmente trattenute a titolo di penale verranno ftrattenute sui crediti maturati dall'appaltatore o, eventualmente,
rivalendosi sul deposito cauzionale definitivo che, in tal caso, dovra essere immediatamente reintegrato.

Per 'applicazione delle penali si procedera come segue:

- AGEC fara pervenire all'appaltatore, a mezzo fax e/o PEC le osservazioni e le non conformita rilevate dagli organi di controllo

e/o dai suoi incaricati;
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- l'appaltatore potra contro dedurre a quanto contestato entro il termine di 8 giorni naturali e consecutivi dal ricevimento della
segnalazione;

- se entro la suddetta data I'appaltatore non provvedera alle suddette controdeduzioni ovvero le controdeduzioni non siano
ritenute giustificative dell’'accaduto, AGEC applichera le penali previste dal contratto derivante dal presente Capitolato dandone
comunicazione scritta all’'appaltatore.

AGEC adottera inoltre gli eventuali provvedimenti sanzionatori sulla base:
. delle controdeduzioni espresse dall’appaltatore;
. della gravita dell'accaduto;
o del reiterarsi dell’'accaduto.

Articolo 18
RISOLUZIONE DEL CONTRATTO PER INADEMPIMENTO E CLAUSOLA RISOLUTIVA ESPRESSA

18.1 IPOTESI DI RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

AGEC a seguito di ripetute e/o gravi infrazioni da parte del’appaltatore anche indipendentemente dall'applicazione delle penali, pud
unilateralmente procedere alla risoluzione del contratto con effetto immediato, comunicando all’appaltatore i motivi mediante lettera
raccomandata A/R.

Le parti convengono che, oltre a quanto & genericamente previsto dall'Articolo 1453 del Codice Civile per i casi di inadempimento alle
obbligazioni contrattuali, costituiscono motivo per la risoluzione del Contratto per inadempimento, ai sensi dell’Articolo 1456 del Codice
Civile, le seguenti ipotesi:

apertura di una procedura concorsuale a carico dell'appaltatore;

messa in liquidazione o in altri casi di cessione dellattivita dell'appaltatore;

impiego di personale non dipendente dell'appaltatore;

inosservanze delle norme di legge relative al personale dipendente e mancata applicazione dei contratti collettivi;

mancata puntuale fornitura dei prodotti verificatasi per due volte nel corso dell'esecuzione del contratto;

mancata conformita dei prodotti alle condizioni del contratto verificatasi per due volte nel corso dell'esecuzione del contratto;
cessione del contratto;

subappalto del contratto, qualora non sia stato dichiarato all'atto dell'offerta;

violazione ripetuta delle norme di sicurezza e prevenzione;

j)  grave inadempienze dell'appaltatore per reiterate penalita di uguale tipologia nel corso del medesimo anno scolastico;

k)  applicazione di penali per un importo complessivo almeno pari al 10% del valore contrattuale.

Nelle ipotesi sopra indicate il contratto sara risolto di diritto con effetto immediato a seguito della di AGEC in forma di lettera
raccomandata, di volersi avvalere della clausola risolutiva.

L'applicazione della risoluzione del contratto non pregiudica la messa in atto, da parte di AGEC, di risarcimento per danni subiti.

Nei suddetti casi di risoluzione del contratto, AGEC avra la facolta di affidare il servizio a terzi per il periodo di tempo necessario a
procedere a nuovo affidamento del servizio, attribuendo gli eventuali maggiori costi all'appaltatore con cui il contratto & stato risolto.

In ogni caso & sempre fatto salvo il risarcimento dei danni derivanti dalle inadempienze.

All'appaltatore verra corrisposto il prezzo contrattuale del servizio effettuato fino al giorno della disposta risoluzione, detratte le penalita,
le spese ed i danni.
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Per l'applicazione delle disposizioni del presente articolo, AGEC potra rivalersi su eventuali crediti dell'appaltatore, nonché sulla
cauzione, senza necessita di diffide o formalita di sorta.

18.2 DISDETTA DEL CONTRATTO DA PARTE DELL’APPALTATORE

Qualora I'appaltatore intendesse disdire il contratto prima della scadenza naturale dello stesso, senza giustificato motivo o giusta causa,
AGEC si riserva di trattenere, a titolo di penale, l'intero deposito cauzionale e di addebitare le maggiori spese comunque derivanti
dall'assegnazione della fornitura ad altro appaltatore, a titolo di risarcimento danni.

18.3 ESECUZIONE IN DANNO

In caso di inadempienza parziale, ovvero nel caso di risoluzione, AGEC potra provvedere ad assicurare I'esecuzione della fornitura,
interpellando I'impresa che segue in graduatoria, o altra impresa.

All'aggiudicataria saranno addebitati i costi diretti ed indiretti eventualmente derivati ad AGEC per I'esecuzione parziale o totale di quanto
omesso. AGEC potra altresi procedere nei confronti dellaggiudicataria, alla determinazione dei danni sofferti, rivalendosi, secondo
quanto prescritto nel successivo articolo. In caso di inadempienza, AGEC non compensera le forniture non eseguite, ovvero non
correttamente eseguite, salvo il suo diritto dal risarcimento dei maggiori danni.

18.4 RIFUSIONE DANNI E RIMBORSI SPESE

Per ottenere la rifusione di eventuali danni subiti, il rimborso delle spese ed il pagamento delle penalitd, AGEC potra rivalersi, mediante
trattenute, sui crediti della ditta stessa per forniture gid eseguite, ovvero, in mancanza, sulla cauzione definitiva, che dovra essere
immediatamente integrata.

18.5 CAMBIO DENOMINAZIONE SOCIALE / TRASFORMAZIONE / FUSIONE

Gli eventuali atti di trasformazione, fusione, scissione dell'appaltatore sono disciplinati dall’art. 116 D. Lgs. 163/2006 e s.m.i..

Articolo 19
FORO

Per le controversie riguardanti I'interpretazione e I'esecuzione del presente contratto & stabilita la competenza esclusiva dell’Autorita
Giudiziaria del Foro di Verona.

Articolo 20
NORME FINALI

20.1 TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

Ai sensi dell'art. 13, comma 1, del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, i dati forniti dalla ditta saranno raccolti presso AGEC per le finalita di
gestione della gara e saranno trattati anche successivamente all'eventuale instaurazione del rapporto contrattuale per le finalita del
rapporto medesimo. Il conferimento dei dati richiesti & obbligatorio, pena I'esclusione dalla gara. L'interessato gode dei diritti di cui all’art.
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7 della citata legge, tra i quali figura il diritto allaccesso dei dati che lo riguardano e il diritto ad opporsi al loro trattamento per motivi
legittimi. Tali diritti possono essere fatti valere nei confronti della stazione appaltante.

Responsabile del trattamento dei dati raccolti nella fase precedente alla stipulazione del contratto & il Dirigente Area Legale e Appalti
mentre Responsabile del trattamento dei dati raccolti durante 'esecuzione del contratto € il Dirigente Area Ristorazione ed Eventi.

20.2 ONERI E OBBLIGHI GENERALI E SPECIALI A CARICO DELL’APPALTATORE

Saranno a carico dell'appaltatore oltre a quelli indicati nei precedenti articoli del presente capitolato, gli obblighi e gli oneri di cui al
presente articolo
1. munire il personale addetto di tessera individuale di riconoscimento, corredata di fotografia e contenente le generalita del
lavoratore e l'indicazione del datore di lavoro;
2. garantire che il personale, utilizzato nello svolgimento del servizio, tenga un comportamento consono all’ambiente di lavoro e
rispettoso dei colleghi, degli altri operatori presenti nonché degli utenti e che tenga conto delle particolari condizioni nelle quali
il servizio si svolge;
3. dotarsi di casella PEC (Posta Elettronica Certificata) per le comunicazioni ufficiali riguardanti il presente CSA.

20.3 RECESSO UNILATERALE DAL CONTRATTO

Si precisa che nel caso il Ministero dell'lstruzione apportasse modifiche alla normativa vigente tali da eliminare il sevizio di mensa
scolastica o da diminuirlo in modo sostanziale, AGEC si riserva la facolta di recedere dal contratto dandone semplice comunicazione
scritta mediante raccomandata a.r.

In tal caso I'appaltatore nulla potra pretendere a titolo alcuno da AGEC, fermo restando il diritto al pagamento delle prestazioni in corso di
esecuzione o gia eseguite prima dell'esercizio di tale facolta.

20.4 SPESE

Tutte le spese, imposte ed ogni altro eventuale onere accessorio inerenti e conseguenti alla stipulazione ed esecuzione del contratto di
fornitura, restano a carico della ditta fornitrice senza diritti di rivalsa nei confronti di AGEC.

20.5 TRACCIABILITA DEI FLUSSI FINANZIARI

L’appaltatore si assume gli obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui alla legge n. 136/2010.

20.6 RICHIAMO ALLA LEGGE ED ALTRE NORME

Per tutto quanto non espressamente previsto dal presente capitolato, si fa riferimento al Codice Civile ed alle disposizioni legislative
vigenti in materia.

ALLEGATI

Sono allegati al presente capitolato e ne costituiscono parte:

e ALLEGATO 1A - ELENCO SEDI
e ALLEGATO 1B - CARATTERISTICHE TECNICHE
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FORNITURA DI MATERIALE PER LA PULIZIA E SANIFICAZIONE, E MATERIALE VARIO
RELATIVO AL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DI AGEC

ALL 1A ELENCO SEDI
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Agec

prog TIPO DENOMINAZIONE INDIRIZZO
1. ASILO NIDO SAN BERNARDINO VIA C. PISACANE, 6
2. ASILO NIDO PORTA VESCOVO VICOLO MADONNINA, 10
3. INF.COM. BARBARANI VIA RE PIPINO, 1
4. INF.COM. FOA" V.LO SAN BERNARDINO, 10
5. INF.COM. FONTANA DEL FERRO VIA FONTANA DEL FERRO, 15
6. INF.COM. + NIDO BENTEGODI VIA BERTONI, 8
7. INF.COM. + NIDO GARBINI COLOMIATTI P.TTA S.MARIA IN ORGANO, 1
8. MENSA CENTRALE MENSA CAMPOFIORE VIA SAN CRISTOFORO, 4
9. ASILO NIDO PINDEMONTE VIA CARSO, 13
10 INF.COM. ALESSANDRI VIA DEL PONTE, 13
1" INF.COM. AVESA P.ZZA AVESA, 1
12 INF.COM. CARSO VIA CARSO, 11
13 INF.COM. S. MATTIA V.LE DEI COLLI, 44
14 INF.COM. VILLA ARE VIATORRICELLE, 6
15 INF.COM. + NIDO VILLA COLOMBARE VIA CASTELLO SAN FELICE, 36
16 INF.STAT. ARCOBALENO VIAE. DUSE, 15
17 PRIMARIA ROSANI VIA SANTINI, 74
18 ASILO NIDO BORGO NUOVO VIA TRAPANI, 14
19 ASILO NIDO SAN MASSIMO CROCE BIANCA VIA S.EUPREPIO, 2
20 ASILO NIDO STADIO VIADON L. STURZO, 16
21 INF.COM. BOTTAGISIO VIA GENERALE CHINOTTO, 16/A
22 INF.COM. DALL'OCA BIANCA P.ZZA DALL'OCA BIANCA, 1
23 INF.COM. DI CAMBIO VIA A. DI CAMBIO, 11
24 INF.STAT. CROCE BIANCA VIA S.EUPREPIO, 4
25 INF.STAT. L’AQUILONE VIAA.EMO
26 INF.STAT. IL GABBIANO VIA MOROSINI, 1
27 INF.STAT. PASCOLI VIA PIRANDELLO, 20
28 INF.STAT. RODARI VIA BASSONE, 169
29 INF.STAT. JACOPO TATTI VIA CAMUZZONI, 47
30 PRIMARIA MONS. CHIOT VIA A. DI CAMBIO, 17
31 ASILO NIDO SANTA LUCIA CONTRADA POLESE VIA SALITA S.LUCIA, 21
32 ASILO NIDO GOLOSINE VIA BACCHIGLIONE, 12
33 INF.COM. BACCHIGLIONE VIA BACCHIGLIONE, 10
34 INF.COM. PICCONO DELLA VALLE VIA GASPARE DEL CARRETTO, 7
35 INF.COM. PRINA VIAL. PRINA, 12
36 INF.STAT. CONTRADA POLESE VIA SALITA S.LUCIA, 19
37 INF.STAT.+ PRIM. DEI CILIEGI VIA BISENZIO, 11
38 PRIMARIA 6 MAGGIO 1848 VIA MONS. BELLOMI, 1
39 ASILO NIDO BORGO ROMA VIA CENTRO, 207
40 INF. STAT. MANIN VIA GIOVE, 5
41 ASILO NIDO BORGO I* MAGGIO VIATEODOLINDA, 3
42 INF.COM. APORTI FERRANTE VIA VOLTURNO, 20
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prog TIPO DENOMINAZIONE INDIRIZZO
43 INF.COM. BENEDETTI VIA BENEDETTI, 26/A
44 INF.COM. PRIMO MAGGIO VIA TEODOLINDA, 10
45 INF.COM. + NIDO PESTRINO VIA PESTRINO, 7
46 PRIMARIA LE RISORGIVE FRACAZZOLE VIA FRACAZZOLE, 1
47 PRIMARIA MILANI VIA COPPARO, 15
48 ASILO NIDO BANCHETTE VIA CASORATI, 45
49 ASILO NIDO SAN FELICE VIA BELVEDERE, 123
50 INF.COM. BADILE VIA BADILE, 101
51 INF.COM. DAI LIBRI VIA G. DAILIBRI, 5
52 INF.COM. MONTESSORI VIA BONALING, 4
53 INF.COM. + NIDO SANTA CROCE VIA TURANDOT, 5
54 INF.COM. VILLA COZZA VIA PONCHIELLI, 1
55 INF.COM. + NIDO VINCENTI VIA LUZZATTI, 2
56 ASILO NIDO PORTO S.PANCRAZIO VIA MARCONCINI, 3
57 ASILO NIDO SAN MICHELE VIA GALLIZIOLI, 4
58 INF.COM. MONTE TESORO VIA MATTARANETTA, 1
59 INF.STAT. BERNINI BURI VIA SOLFERINO, 27
60 PRIMARIA SARTORI - SPECIALE PRE LAVORO VIA PAOLO SARPI, 31
61 ASILO NIDO PONTE FLORIO VIA PONTE FLORIO, 8
62 INF.COM. POIANO P.ZZA PENNE MOZZE, 3
63 PRIMARIA MIZZOLE VIA DANIELI, 19/A
64 ASILO NIDO FRACAZZOLE VIA COLLEONI
65 INF.COM. SAN NICOLO’ VIA FRATTINI
66 INF. COM. ORTI DI SPAGNA VIA LEGA VERONESE 8/A
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FORNITURA DI MATERIALE PER LA PULIZIA E SANIFICAZIONE, E
MATERIALE VARIO RELATIVO AL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DI
AGEC

ALL 1B CARATTERISTICHE TECNICHE
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PRODOTTI DETERGENTI E DISINFETTANTI

CODICE NOME DESCRIZIONE
dosabile per mezzo di apparecchiature automatiche;
detergente alcalino ad alta concentrazione;
senza sviluppo di schiuma;
DETERGENTE LIQUIDO idoneo per tutti i tipi di lavastoviglie industriali;
A1 CONCENTRATO PER adatto all'uso con acque dure > 30° francesi
LAVASTOVIGLIE CON C . Co :
ACQUE DURE si richiedono ott[mg proprleta anticalcare;
prodotto da fornire in tanica da max kg 12
Ph (soluzione all'1%) 12,5 £0,5
Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento C.A.M.
BRILLANTANTE dosabile per mezzo di apparecchiature automatiche;
LIQUIDO senza sviluppo di schiuma;
A2 CONCENTRATO ACIDO prodotto da fornire in tanica da max kg 12
PER LAVASTOVIGLIE Ph tal quale > 3
CON ACQUE DURE Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento C.A.M.
detergente liquido neutro (Ph 6,5 -7,5);
DETERGENTE LIQUIDO idoneo per il settore alimentare;
A3 CONCENTRATO PER IL deve essere facilmente risciacquabile e non deve lasciare aloni.
LAVAGGIO DI confezionato in taniche da max 5 litri con sistema di dosaggio applicabile ;
STOVIGLIE A MANO prodotto di alta qualita con sostanza attiva = 22%;
Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento dei C.A.M.
esente da profumi;
presidio medico chirurgico registrato;
disinfettante sgrassante universale ad azione battericida, fungicida e virucida per la
DISINFETTANTE P.M.C. disinfezione e la pulizia profonda di tutte le superfici;
CON CAPACITA’ idoneo per il settore alimentare;
Ad DETERGENTE e prodotto pronto all’'uso;
SGRASSANTE PER confezione da 750 ml con erogatore a spruzzo;
L’AMBIENTE CUCINA conforme alla procedure HACCP di AGEC;
Tempo di contatto max 5 minuti dichiarato in etichetta e scheda tecnica;
Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
C.A.M. - dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato B al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione.
prodotto liquido ad alta alcalinita che permetta di eliminare lo sporco ed i grassi
anche carbonizzati da forni, grill, piastre di cottura, ecc..
DETERGENTE/ confezione da max 5 litri con dispenser tipo “lancia schiumogena” per il suo
A5 SGRASSANTE impiego.
PRONTO ALL'USO Pronto all'uso
per forni — piastre - grill Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
C.A.M. — dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato B al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione
DETERGENTE Detergente liquido superconcentrato di gradevole profumazione per il lavaggio
SUPERCONCENTRATO manuale di tutti i pavimenti. Confezioni da litri 1 in plastica rigida con dosatore
26 PER PAVIMENTI strutturalmente integrato alla confezione ,dal quale ricavare la giusta dose.

pulizia giornaliera di
pavimenti e superfici
lavabili

diluizione max 0,3%;
Sostanza attiva = 30%; come previsto dal regolamento C.A.M.
Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
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CODICE NOME DESCRIZIONE
C.A.M. - dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato B al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione.
non lascia aloni;
profumato;
prodotto superconcentrato con dosatore strutturalmente integrato alla confezione
dal quale ricavare la giusta dose;
DETERGENTE completo di bottiglie da 750 ml con dispenser che dovranno essere fornite in
A7 MULTIUSO numero adeguato ai quantitativi e sostituite a richiesta: le bottiglie devono essere
SUPERCONCENTRATO dotate ognuna di etichetta a norma di legge;
per arredi, vetri e cristalli Sostanza attiva = 15% come previsto dal regolamento C.A.M.
diluizione max 5%;
Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
C.A.M. — dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato B al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione.
detergente superconcentrato manutentore anticalcare, disincrostante, brillantante
DETERGENTE per locali igienici; Flacone da litri 1 con dosatore strutturalmente integrato alla
ANTICALCARE confezione ,dal quale ricavare la giusta dose;
A8 DISINCROSTANTE diluizione max 10%.
CONCENTRATO Sostanza attiva = 15% come previsto dal regolamento C.A.M.
BAGNI Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
C.A.M. - dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato B al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione.
Disincrostante anticalcare pronto all'uso specifico per ambiente di cucina
utilizzabile su superfici resistenti agli acidi, acciaio inox.
Sostanza attiva = 9 mix di acidi organici ed inorganici la cui siniergia consente una
rapida ef efficace disincrostazione
DISINCROSTANTE Flacone da It. 1 con tappo erogatore
ANTICALCARE - NHE Iy .
A9 SPECIFICO PER Caratteristiche ecologiche: viene richiesto un prodotto conforme al regolamento dei
LOCALE CUCINA C.AM. - dovra essere presentato in sede di offerta ' Allegato A al Decreto del
Ministero dell'Ambiente del 24 maggio 2012 sottoscritto per accettazione ed
un rapporto di conformita redatto da un laboratorio certificato. (N.B. se si presenta
un prodotto marchiato Ecolabel non sara necessario presentare alcuna
documentazione)
neutro dermoprotettivo;
conforme a tutte le caratteristiche e vincoli prescritti dal d.Igs. 126 del 24.04.97,
tassativamente riportati sulla confezione;
a base acquosa, di viscosita adatta all'erogazione mediante apposito dosatore;
A10 SAPONE LIQUIDO profumazione presente;
MANI ANTIBATTERICO con antibatterico;
solubile in acqua al 100%;
dovranno essere forniti anche i dosatori;
confezione da max 5 litri ;
Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento dei C.A.M.
per utilizzo con ferri da stiro e caldaie
A11 DEMIN‘I\ECI:Q%LIJ.’IL\ZZ ATA confezione da max 5 litri;
Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento dei C.A.M.
additivo disinfettante battericida all'ossigeno attivo da aggiungere al detersivo per
A12 ADDITIVO Iavatrigi
DISINFETTANTE confezione da max 1,5 kg

Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento dei C.A.M.
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CODICE NOME DESCRIZIONE

detersivo liquido concentrato per lavatrici, adatto ad ogni tipo di biancheria, anche
per i tessuti pit delicati, con alto potere detergente e distaccante sullo sporco.

CODEEEE.?QISI.O confezioni da max 5 litri;
A3 PER LAVATRICE Eeve| e;seredspita0|flcata la dose in ml per KG di biancheria asciutta, pena
DOMESTICA esclusione dalla gara.
diluizione max circa 1,5%.
Sostanza attiva = 20;
Caratteristiche ecologiche: il prodotto non rientra nel regolamento dei C.A.M.
ATTREZZATURE DI PULIZIA
CODICE NOME DESCRIZIONE
Paletta senza fondo in polipropilene con profilo in gomma per una migliore raccolta del
pattume.

Completa di manico in alluminio dotato di impugnatura ergonomica, fermamanico e
fermasacco in plastica atto a permettere I'utilizzo di un sacco in plastica (cm 50x60) per
la raccolta del pattume, applicato direttamente sulla paletta stessa.

Dimens. richieste: cm 29 x 15 x h 82

A14 ALZASPORCO

Manico telescopico in alluminio con foro e manopola ergonomica,

Manico telescopico realizzato in alluminio, leggero ed inossidabile, dotato di 2
impugnature in materiale plastico per migliorarne la presa e I'ergonomicita’ e per evitare
il contatto diretto tra la mano dell'operatore e I'alluminio.

Utilizzabile in varie altezze deve essere compatibile con tutte le attrezzature fornite:
raccoglisporco A16

Dimens. richieste: altezza variabile min. 97-184 cm allungamento max

MANICO IN ALLUMINIO

A5 TELESCOPICO

Tergipavimento con snodo
Tergipavimento snodato in polipropilene con lamina in gomma, compatibile con il
A16 RACCOGLISPORCO  manico in alluminio telescopico, utilizzabile in associazione alla paletta senza fondo per
la raccolta del pattume, facilmente pulibile perché senza intercapedini.
Dimens. Minime c¢m 55

Carrello compatto specifico per il sistema di lavaggio piatto con frange pre-impregnate
composto da una struttura interamente in plastica (di seconda vita - presentare
certificazione relativa) con 4 ruote d. 80 mm con paracolpi € maniglia a U di spinta,
LAVAGGIO PAVIMENTI ;erS;cgl(_)i r(ri]:; rI‘ta ng(]) e:;(Ii’r:)(llpropnene con coperchio ermetico, atto a contenere le frange
CON SISTEMA DI PRE- 2 vaschette portaoggetti in polipropilene di cui una completa di secchiello da 4 It .
IMPREGNAZIONE AN it e . :

1 portasacco in polipropilene specifico per l'inserimento di un sacco in rete da It 50

1 attacco porta-manico

Dimens. richieste cm 58 x 70 x h 112

CARRELLO PER
A7

Sacco per lavaggio frange e mop in poliestere stabilizzato da It 50 con cordoncino di

A18 SACCOARETE chiusura applicabile al carrello sopradescritto (rif. A18)

Griglia forata in polipropilene per dosaggio soluzione detergente con sistema di pre-
A19 GRIGLIA FORATA impregnazione
Applicabile al secchio da 20 It ermetico

Secchio rettangolare da It 20 in Polipropilene con coperchio ermetico e manico.

A20  SECCHIO ERMETICO Utilizzabile come ricambio per il carrello sopradescritto (rif. A18) o per applicare il
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sistema di lavaggio pavimenti con pre-impregnazione senza carrello

TELAIO REVERSIBILE
PER FRANGIE
LAVAPAVIMENTI CON
SISTEMA DI PRE-

Telaio reversibile con bloccaggio dello snodo per consentire la pulizia delle superfici
verticali

Telaio in polipropilene con bordo in gomma anti urto e antitraccia, il sistema di
aggancio delle frange deve permettere I'utilizzo delle stesse Fronte-Retro.

A21 " IMPREGNAZIONE Compatibile con il manico in alluminio telescopico (rif. A16) deve consentire il
bloccaggio dello snodo per permettere I'utilizzo del telaio anche per la pulizia delle
pareti verticali.

Dimens. minime cm 40 x 10,5
FRANGIA FRONTE- Frangia in microfibra fronte-retro composta esclusivamente da superficie pulente, senza
RETRO PER cuciture, sagomata per ottenere un aggancio stabile al telaio sopradescritto (rif. A22)
A2 LAVAGGIO PAVIMENTI lavabile in lavatrice. La frangia & composta da microfibra a pelo corto di uguale tipologia
CON SISTEMA DI PRE- sia fronte che retro per il lavaggio di pavimenti con sporco generico.
IMPREGNAZIONE PER  Garantita x min. 700 lavaggi in lavatrice
PAVIMENTI GENERICI  Dimens. compatibili con il telaio di riferimento min. cm 47 x 18,5
FRANGIA FRONTE- Frangia in microfibra fronte-retro composta esclusivamente da superficie pulente, senza
RETRO PER cuciture, sagomata per ottenere un aggancio stabile al telaio sopradescritto (rif. A22)
LAVAGGIO PAVIMENTI lavabile in lavatrice. La frangia & composta da un lato da microfibra a pelo corto per il
A23 CON SISTEMA DI PRE- lavaggio di pavimenti con sporco generico, dall'altro lato & composta anche da fibra
IMPREGNAZIONE PER abrasiva per poter esplicare un’azione pulente molto efficace in presenza di
PAVIMENTI GENERICI  pavimentazioni molto sporche o con sporco ostinato.
E/O SOGGETTI A Garantita x min. 700 lavaggi in lavatrice
SPORCO INTENSO Dimens. compatibili con il telaio di riferimento min. cm 47 x 18,5
Telaio in plastica composto da una lamina in acciaio rivestita e facilmente modellabile
con le mani che permette di pulire facilmente anche superfici particolari tipo tubolari e
superfici strette.
A24 ;EI(.)AI\-I\(I)EI;IgMINO PER Il telaio, a cui va applicato lo specifico ricambio in microfibra, & completo di impugnatura
PIEGHEVOLE ruotabl||e fino a 270 o o . ' '
Al telaio deve poter essere applicato il manico in alluminio telescopico, togliendo
limpugnatura, per poter raggiungere altezze fino a 3 mt
Dimens. Minime c¢m 60 per la parte pulente
Ricambio in microfibra bianca
A5 RICAMBIO PIUMINO  Ricambio piumino in microfibra per il telaio specifico (rif. A25)
PER SPOLVERO Lavabile in lavatrice max 60 gradi C
Dimens. compatibili con il telaio di riferimento Minimo cm 60
Telaio con impugnatura manuale con velcro
Attrezzo in polipropilene con profili intercambiabili in velcro completo di impugnatura
A% ;EI&A;&!\:IQRUALE manuale Ideale per la pulizia di superfici orizzontali e verticali in abbinamento ai ricambi
SUPERFICI in mproﬂbra gpe0|f|0|.,L attrezzg € spigolato in ampo i lati corti per fungere anche da
raschietto facilitando I'asportazione dello sporco piu tenace.
Dimens. Minime richieste cm 30
Telaio con velcro con bloccaggio dello snodo
Attrezzo in polipropilene con profili intercambiabili in velcro.
IV TELAIO PER PULIZIA  compatibile con il manico in alluminio telescopico (rif. A16) deve consentire il
SUPERFICI VERTICALI bloccaggio dello snodo per permettere l'utilizzo del telaio anche per la pulizia delle
pareti verticali comprese le vetrate per altezze fino a 3 metri.
Dimens. minime richieste cm 30
SEGNALE DI Segnale pavimento bagnato
A28 PAVIMENTO Segnale in polipropilene, leggero e versatile, rappresenta un forte messaggio per la
BAGNATO sicurezza degli utenti.
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Dimens. minime: cm 22 x 50 x 57

ATTREZZO PER PANNI

Attrezzo in polipropilene con lamine in gomma termoplastica, completamente lavabile,

A29 MONOUSO PER composto da 7 lamelle in gomma che si adattano perfettamente a qualsiasi superficie.
SPOLVERO Deve essere compatibile con il manico in alluminio telescopico (rif. A16)
PAVIMENTI Dimens. minime: cm 60
Panno antistatico bianco in viscosa compatibile con attrezzo sopradescritto (rif. A31)
Panni monouso impregnati di olio minerale per la spolveratura ad umido.
A30 gﬁgfwggouso PER Panni impregnati di olio minerale atossico (impregnante minimo 22%)
PAVIMENTI Non deve lasciare residui o aloni sul pavimento.
Peso minimo: 18 gr.m2 — conf. Massima 100 pz
Dimens. minime: cm 20 x 60
PATTUMIERA A Pattumiera rettangolare con coperchio a pedale bianca interamente in polipropilene
A31 PEDALE completamente lavabile
Dimensioni min. It 50 - max. It 60
Scopa con setole in PVC completa di manico in legno
A32 SCOPA PER ESTERNO Dimens. minime: H totale min. cm 130 — H setole min. cm 30 — larghezza alla base min.
cm 28
A33 PORTASACCO PER Portasacco per esterni forato lateralmente - completo di coperchio incernierato.
ESTERNI diam. alla base minimo ¢cm. 55, h. minimo cm. 80
Carrello portasacco It 120 con coperchio in polipropilene e alluminio inossidabile (non
CARRELLO cromato), composto da 2 ruote fisse diam. 125 mm e 2 ruote pivottanti diam 80 mm ed
A34 PORTASACCO impugnatura di spinta, con anello portasacco tondo completo di tendi-sacco, con una
vaschetta portaogetti in polipropilene applicata ed un attacco porta-manico.
Dimens. Minime richieste cm 50x64x99
A35 SECCHIO In plagt[ca non rigida, forma circolare, manico in ferro , con marchio per alimenti,
capacita It. 15.
Spingiacqua termoplastico in polipropilene con monolama bianca in gomma
Composto da una lama singola in gomma e dal corpo in polipropilene senza
intercapedini.
La lama ¢ singola e in gomma bianca per uso nellindustria alimentare.
A36 SPINGI ACQUA Completamente lavabile L'attrezzo € spigolato in ambo i lati corti per fungere anche da
raschietto facilitando I'asportazione dello sporco piu tenace.
Compatibile con il manico in alluminio telescopico (rif. A16) tramite I'utilizzo del cono
terminale filettato (rif. A49)
Dimens. minima c¢cm 75
f\gléf\gﬁ/g? LATO Spugna color tabacco in poliuretano di alta qualita, termosaldata in modo indivisibile ad
A37 un abrasivo verde di ottima qualita x il lavaggio di pentolame e stoviglie
LAVAGGIO STOVIGLIE Dimens. minime mm 100x140x35 mm
(MARRONE VERDE) - :
SPUGNA CON LATO  Spugna gialla in poliuretano o similare accoppiata ad abrasivo verde per pulizia
A38 ABRASIVO PER superfici varie
LOCALI IGIENICI Dimens. minime mm 90x120x25 mm.
(GIALLO VERDE)
A39 PAGLIETTA ACCIAIO  Spirale in Acciaio Inox (non zincata) non deve arrugginire, molto abrasiva
INOX Peso minimo grammi 60
g
A40 STENDIBIANCHERIA  In alluminio non verniciato con ali estensibili.
A41 Egé;ggﬁ%%‘}l PER In coccio completi di gancio per fissaggio al radiatore -(no vaschetta).
A42 PANNO IN Panno in microfibra tessile composta da poliammide (20%) e poliestere (80%), asporta
MICROFIBRA e trattiene lo sporco, resistente e assorbente al 400%.
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Ideale per ambienti molto sporchi e adatto per qualsiasi superficie € ambiente.
A secco ha un effetto lucidante.

Peso al mq: 250 gr/mq.

Manutenzione: Lavaggio fino a 90° Garantito x min. 700 lavaggi in lavatrice
Dimens. minime: cm 40 x 40

Lavasciuga in cellulosa, spessore minimo mm. 3 formato minimo cm. 20 x 18.

A43 PANNOSPUGNA Confezioni da 10 pezzi max.

BRUSCHINO DA . . . . .-
Ad4 SECCHIAIO Bruschino-spazzola in plastica per lavaggio stoviglie
PORTASCOPINO PER Completo di scopino (con setole a mazzi r|g|dg), in matenalelpllasnc.o 0 S|m|lare,. .
A45 We completamente chiuso, deve poter contenere liquido per la disinfezione o la pulizia
dello scopino. (no a coppetta)
A46 \LIE\,‘;XICB)ISA STURA Con diametro della ventosa cm. 13/15 con manico in plastica (no a soffietto)

Cono terminale filettato per manico telescopico in alluminio

A4T CONO TERMINALE Necessario per utilizzare attrezzature con attacco filettato (vedi spingiacqua rif. A38)

CARATTERISTICHE TECNICHE MINIME DEI MATERIALI IN CARTA E SIMILARI

CODICE NOME DESCRIZIONE

In carta riciclata, goffrata sui lati, a 4 veli, in astucci da minimo 9 pezzi.
Il prodotto deve essere certificato Ecolabel e testato dermatologicamente
Dimens. minime cm 21x21

A48 FAZZOLETTINO

Carta Asciugamani in rotolo orizzontale a 2 veli, in carta riciclata grammatura

A49 ROTOLI CARTA PER minima pari a 19 gr/mq per velo.

PULIZIA PICCOLO e |l prodotto deve essere certificato Ecolabel ed idoneo al contatto alimentare
e Lunghezza rotolo minimo mt. 70 — altezza rotolo minima 22,5 cm
e Bobina pulitutto in rotolo a 2 veli, in carta riciclata grammatura minima pari a
18 gr/mq per velo.
A50 ESESH g’g‘;L%EER e |l prodotto deve essere certificato Ecolabel ed idoneo al contatto alimentare
e Lunghezza rotolo minimo mt. 200 pari a 800 strappi — altezza rotolo minima
25¢cm
e Cartaigienica in carta riciclata, 2 veli di grammatura minima pari a 16 gr/mgq
per velo.
A51 :z?gﬁlé : ARTA Il prodotto deve essere certificato Ecolabel e testato dermatologicamente
e Lunghezza rotolo minimo mt. 44 pari a 400 strappi — altezza rotolo minima 9,5
cm
e Cartaigienica in carta riciclata, 2 veli di grammatura minima pari a 15 gr/mq
A52 ROTOLI CARTA per velo.
IGIENICA TIPO MAXI e |l prodotto deve essere certificato Ecolabel e testato dermatologicamente -
lunghezza rotolo minimo mt 300 — altezza rotolo minima 9,5 cm
e Carta asciugamani in fogli piegati a V per distributori, in carta riciclata a 2 veli
A53 CARTA ASCIUGAMANI di grammatura minima pari a 20 gr/mq per velo.
IN FOGLI PIEGATI e |l prodotto deve essere certificato Ecolabel

e Dimens. minime del foglio cm 20x21

e (Carta forno per uso alimentare in rotolo da minimo 50 metri dotata di astuccio
A54 CARTA FORNO dispensatore con seghetto;
e |donea al contatto alimentare e conforme alla normativa comunitaria
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PELLICOLA Pellicola alluminio per uso alimentare in rotolo da minimo 150 metri dotata di
A55 ALLUMINIO PER USO astuccio dispensatore con seghetto;
ALIMENTARE Idonea al contatto alimentare e conforme alla normativa comunitaria;
Pellicola trasparente per uso alimentare in rotolo da minimo mt. 300 dotata di
PELLICOLA astuccio dispensatore con seghetto;
A56 TRASPARENTE PER Senza rilascio di ftalati e che non contenga cloro né plastificanti;
USO ALIMENTARE Idonea per imballare alimenti freschi ed adatto al contatto diretto con ogni tipo

di alimento, inclusi quelli ad elevato contenuto di grassi;
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CARATTERISTICHE TECNICHE MINIME DEI SACCHI/SACCHETTI DI PLASTICA

CODICE NOME DESCRIZIONE
e sacco per rifiuti con legaccio, adatto a tutti i tipi di pattume.
SACCHI PER RIFIUTI e latenuta stagna delle saldature deve garantire la massima sicurezza durante
GRANDE PER il trasporto;
A57 RACCOLTA e materiale: polietilene in media densita (MDPE) rigenerato di ottima qualita
DIFFERENZIATA - RSU e colore trasparente;
COLORE e dimens. indicative cm 70x110-capacita: 110 litri - spessore: = 20 micron —
TRASPARENTE peso = gr 30 - rotolo da max 10 sacchi
e tilizzo: raccolta rifiuti solidi urbani
SACCHI PER RIFIUTI e sacco per rifiuti con soffietti e legaccio, adatto a tutti i tipi di pattume.
MEDIO PER e materiale; polietilene in media densita (MDPE) rigenerato di ottima qualita,
A58 RACCOLTA e colore trasparente
DIFFERENZIATA - RSU e dimens. indicative cm 65x80-capacita: 50 litri - spessore: = 26 micron — peso
COLORE > gr 25 - rotolo da max 20 sacchi
TRASPARENTE e ytilizzo: raccolta rifiuti solidi urbani
SACCHI PER RIFIUTI e sacco per rifiuti con soffietti e legaccio, adatto a tutti i tipi di pattume.
PICCOLO PER e materiale: polietilene in alta densita (HDPE)
A59 RACCOLTA e colore trasparente
DIFFERENZIATA - RSU e dimens. indicative cm 50x60-capacita: 27 litri - spessore: = 10,7 micron —
COLORE peso = gr 6 - rotolo da max 25 sacchi
TRASPARENTE e ytilizzo: raccolta rifiuti solidi urbani
SACCHETTI GELO e in polietilene, con soffietti e laccetti di chiusura, idoneo per alimenti
ABO 19X28 per alimenti e dimens. minime cm 19x28
e quantita minima della confezione pz 80
SACCHETTI GELO ¢ inpolietilene, con soffietti e laccetti di chiusura, idoneo per alimenti
A61 20X42 per alimenti e dimens. minime cm 29x42
e quantitd minima della confezione pz 45

CARATTERISTICHE TECNICHE MINIME DEI GUANTI MONOUSO E STOVIGLIE

e colore azzurro
A62 GUANTI MONOUSO * innitrile
e senza polvere
e ambidestri
e floccati
g3 SUANTO PER e clorinatiin nitrile
STOVIGLIE X

buona resistenza chimica contro solventi, oli e acidi
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